COCKTAILS



POR NUESTRO CHEF,
ALAIN GUIARD

BLOODY MARY 95¢€
Vodka / Tomate & Especias

Ingredientes de primera para conservar la tradicién en su
maxima calidad. jPerfecto como aperitivo!

CAIPIRINA 9,5€
Cachaga & Lima

El inconfundible sabor tradicional de la caipirifia
brasilefia, ligera en alcohol y muy equilibrada en acidez
y dulzor.

JALISCO 9,5¢€
Tequila / Naranja Sanguina & Jengibre

Inspirado en la regiéon de Jalisco, un coctel creativo y
refrescante es el resultado del toque de jengibre y notas
vegetales provenientes del tequila blanco en conjunto
con la mejor naranja sanguina.

COCO THAI 9,5€
Sake / Coco / Yuzu & Pandang

Una explosion de sabores complejos y frescos que te
transportaran a Thailandia a través de su textura
cremosa aportada por la leche de coco.

DAIKIRI PASION 9,5€
Ron / Amaretto & Fruta de la Pasion

Inspirado en el clasico daikiri, con el toque de frescura y
caracter tropical de la fruta de la pasion y la complejidad
del amaretto.

SANT JORDI 9,5¢€

Ginebra / Frambuesa Rosa & Albahaca

Un coctel sensual y goloso con el inconfundible aroma de
la rosa, flor que nos inspira para bautizar esta creacion.

MOSCOW MULE 9,5€
Vodka/ Yuzu & Jengibre

Un clasico de la cocteleria, con el toque caracteristico del
yuzu y el punto picante del jengibre.

TIJUANA 9,5€
Mezcal / Tequila Mango & Jalaperio

Un coctel inspirado en Tijuana, atrevido, picante y
ahumado, para aquellos que quieran experimentar otra
dimensién en la cocteleria que no te dejara indiferente.



VERMUTS



VERMUTS BLANCOS

Antich ®
Barcelona. Catalunya - dulce

Padro ! 4
Tarragona. Catalunya - dulce

Dos Déus 9 4
Tarragona. Catalunya - botdnico

Berumotto (con Sake) Q475
Lleida. Espaifia

Lustau ® 45
Jerez de la Frontera. Espaiia - madera

VERMUTS ROJOS

Antich ’ 4.5
Barcelona. Catalunya - dulce

Cala Morisca ! 4
Sitges. Catalunya - dulce

Padré tinto 9.
Tarragona. Catalunya - dulce

Padr6 Amargo ! 4.2
Tarragona. Catalunya - madera y botdnico

Mirrha ! 4
Tarragona. Catalunya - madera y botdnico

Fot-li (formula antiga) ® 45
Reus. Catalunya - dulce

Dos Déus (ahumado) 95
Tarragona. Catalunya - madera

La Garita ! 4.5
Pais Vasco - dulce y botdnico

Povarelo ®
Galicia. Espafia - madera y botdnico

Lustau
Jerez de la Frontera. Espaiia - madera

Atamén L
San Liacar de Barrameda. Espafia
madera y botdnico



VINOS



GENEROSOS

Delgado Zuleta - la Goya, Manzanilla 9?3
(D.0 Sanlacar de Barrameda) Palomino Fino
Lustau - Fino jarana ®

(D.0 Jerez) Palomino Fino

Castillos de Guzman - Amontillado 935
(Trebujena-Cadiz) Palomino Fino

Castillo de Guzman- Palo cortao ® 35
(D.0 Jerez) Palomino Fino

Castillo de Guzman- Oloroso 935
(Trebujena-Cadiz) Palomino Fino

ESPUMOSOS
Essential de Juvé & Camps , 4.5/ 27
(D.0 Cava) Xarel-lo
Emma Ancestral 30
(Tarragona) Albarifio
Aulesa Ancestral 28
(Costers del Segre) Riesling
Blanc de Noirs de Juvé & Camps 39
(D.0 Cava) Pinot Noir
Recaredo Reserva brut Nature 46
(D.0 Corpinnat) Xarel-lo, Macabeu, Parellada
Drappier Champagne 65
(Francia) Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay
Petit Le Brun et fils Gran CR 70

(Francia) Chardonnay

ROSADOS
Forlong ® 2
(IGP Cadiz) Cabernet Sauvignon, Tintilla de Rota
Lila 29
(D.0 Emporda) Garnatxa, Macabeu
La Molinera 28
(Jaén) Molinera

ORANGES
Oh Natural ® s/

(Penedés) Garnatxa, Sauvignon, Malvasia

Carinyet 29
(Costers del Segre) Riesling, Pinot Noir

Siuralta Orange 34
(D.0 Montsant) Malvasia, Garnatxa, Carinyena Blanca

Mateolo Laranxa 32
(Ribera sacra) Godello



BLANCOS

Viore 9 4.5/27
(D.0 Rueda) Verdejo

Forlong ® 45/27
(Andalucia) Palomino Fino, Pedro Ximenez

Terraprima ® 45727
(D.0 Penedes) Xarel-lo, Macabeu, Malvasia

La Furtiva ' vi de vila ' 4 4.5/27
(D.O Terra Alta)Garnatxa Blanca, Macabeu

Emma Albarifio 29
(D.0. Conca del Barbera) Albarifio, Riesling

Comunica la Pua 29
(D.0. Montsant) Garnatxa Blanca

Biu 29
(D.0. Costers del Segre) Riesling, Viognier

Onra 27
(D.0. Costers del Segre) Garnatxa Bl, Sauvignon

Perill Blanc 29
(Penedés) Xarel-lo

Instabile 39
(D.O Priorat) Garnatxa, Macabeu, Cartoixa

Les Brugueres 36
(D.0 Priorat) Garnatxa Blanca

Tanca els ulls 28
(Tarragona) Malvasia

Moraza Los terreros 35
(D.0 Rioja) Viura

Ube 34
(D.0 Jerez) Palomino Fino

Quinto do avecino 29
(D.0. Ribeiro) Treixadura

Conasbrancas 31
(Galicia) Godello

Domaine Therry Mothe Chablis 42
(Borgofia) Chardonnay

Lune a Boire 31
(Alsacia) Pinot Blanc, Pinot Auxerrois, Sylvaner,
Riesling, Pinot Gris, Gewurztrfaminer



TINTOS

Comunica Suc de Saolo
(D.0. Montsant) Garnacha, Carinyena

La clave
(D.O Bierzo) Mencia

Gomez cruzado Crianza
(D.0 Rioja) Tempranillo, Garnacha

Legitim
(D.0 Priorat)Garnacha, Carinyena, Syrah

Siuralta Morat
(D.0 Montsant) Syrah

Partida Creus Vinelo negra
(Penedés) Garnatxa, Sumoll, Trepat

La Gravera
(D.0 Costers del Segre) Garnatxa negra

Emma
(D.O Conca de Barbera) Pinot noir

Essencia
(D.0 Conca de Barbera) Trepat

Negre 2020
(D.0 Priorat) Carinyena, Garnatxa, Syrah

Tres x Tres
(D.0 Terra Alta) Carinyena, Garnatxa

Gallinas y focas
(D.0 Balears) Manto negro, Syrah

Manin 520
(Navarra/Rioja) Garnatxa

Nauda
(D.0 Rioja) Garnacha

Costumbres
(D.0 Rioja) Garnacha

Pagos de Anguix
(D.O Ribera del Duero) Tinto fino

La Lama
(Ribera Sacra)Mencia, Garnatxa,
Souson,Brancellao

Morgon
(Bourgogne) Gamay
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